
ZONA DI PRODUZIONE: 
Fascia costiera della Maremma

UVE: 
Sangiovese

VINIFICAZIONE e PRESA DI SPUMA: 
In acciaio a temperatura controllata, presa di 
spuma con metodo Martinotti/Charmat in au-
toclavi di piccole dimensioni, con permanenza 
sui lieviti.

AFFINAMENTO: 
su fecce fini per 6 mesi

COLORE: 
Rosa ciliegia luminoso.

PROFUMO: 
Intenso, avvolgente, note di frutti rossi, erbe 
aromatiche mediterranee.

SAPORE: 
Delicata sapidità, struttura piena e freschezza 
con finale balsamico

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 
8/10°C

CIBO & VINO: 
Ideale come aperitivo o come vino da tutto pa-
sto, piatti di pesce, salumi, risotti, carni bianche, 
verdure al forno e formaggi freschi.
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